
PARTY-BUFFET

BUFFET-VORSCHLAG 1

KALT

Melonen-Schinken-Rucola-Platte

Zucchini, gefüllt mit Frischkäsecreme 
und Tomaten

SALAT

Rucola-Salat mit Cherry-Tomaten, 
Pinienkernen, Parmesan und 

hausgemachtem Dressing

Hausgemachte Antipasti in 
verschiedenen Variationen

WARM

Schweinenackenbraten 
mit geschmorten Champignons

Putenbruststeak „Picatta Milanese“ 
in Parmesan mit Tomatensauce

Saftiges Wildlachsfi let 
in Kräutersahnesauce

Risolée-Kartoff eln 
mit Knoblauch und Rosmarin

Gemüseragout 
mit Kartoff eln

Gefüllte Champignons mit 
Schafskäse und mediterraner Sauce

DESSERT

Panna Cotta mit Frucht im Glas

BUFFET-VORSCHLAG 2

KALT

Mini-Räucherlachs-Wraps 
mit Kräuterfrischkäse

Partyschnitzelchen von der Pute 
mit Remoulade

Miniwürstchen im Schlafrock

Mettbällchen mit Chili-Dip

Gefüllte Eier vom Gourmetlöff el, 
fein garniert

Goudaspieße mit Weintrauben

Geschmortes Sommergemüse 
im Minigläschen

Brotkorb mit Butter

SALAT

Bunter gemischter Salat 
mit Kräuterdressing

Klassischer Kartoff elsalat mit Erbsen, 
Möhren, Mais und Gürkchen

WARM

Saftiger Honigbraten vom Schweine-
nacken in deftiger Bratensauce

Gefl ügelgeschnetzeltes 
in Pilzrahmsauce

Bohnen, Brokkoli, Blumenkohl 
und Karotten mit Semmelbröseln

Kartoff elgratin, 
mit Sahne und Käse überbacken

Butterspätzle

DESSERT

Schokoladenmousse

Rote Grütze mit Vanillesauce
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PARTY-BUFFET

BUFFET-VORSCHLAG 4

KALT

Hähnchenspießchen mit Kräuterdip

Mozzarella-Spießchen mit Tomate, 
Pesto und grobem Pfeff er

Crostini mit Feta, Rucola 
und Schinken

Champignonspießchen mit Aioli

Bruschetta mit Brotchip

Bauernomelette-Ecken mit Paprika 
und Kartoff eln auf spanische Art

Mini-Wraps mit Thunfi schcreme 
und roten Zwiebelwürfelchen

Baguette, Ciabatta und 
Kräuterbutter

SALAT

Gnocchisalat mit Rucola, Cocktail-
tomaten und Parmesan

Griechischer Salat 
mit Tomate, Gurke, Olive und 
Fetakäse, mit Joghurtdressing

WARM

Putenbrustfi lets mit Mozzarella-
Tomaten-Füllung in Rahmsauce

Würzige Hackfl eischröllchen 
auf Paprikasauce mit Ajvar

Mediterrane Gemüseplatte: 
Zucchini, Auberginen und Pilze 

aus dem Ofen

Rosmarinkartoff eln 
mit Kräutern und Knoblauch

Reis

DESSERT

Panna Cotta mit Himbeersauce

Karamellcreme

BUFFET-VORSCHLAG 3

KALT

Tomate-Mozzarella 
mit hausgemachtem Pesto

Vitello von der Putenbrust

Gemüse-Antipasti

SALAT

Gemischte Blattsalate 
mit gerösteten Sonnenblumenkernen 

und Kräuter-Vinaigrette

WARM

Saltimbocca vom Schwein 
in Tomatensauce

Hähnchenfi let, gefüllt mit Frisch käse 
und halbgetrockneten Tomaten in 

Zitronensauce

Backkartöff elchen

Rosmarin-Gnocchi

Buntes Gemüse

DESSERT

Griechische Joghurtcreme mit 
Himbeersauce und braunem Zucker

Tiramisu
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