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GRILLSTAND

Beef-Cheeseburger zum Selbstbelegen
mit Saucen, Zwiebeln, Giirkchen
und Tomaten

Schweinefiletspiefse mit Bratpeperoni

FischspiefRe mit Lachs, Garnele,
Hoki und Zitronenol

Hahnchensteaks
in Thaicurry-Marinade

Hirtenkase
mit Tomaten und Krautern

Crofde Gemiisepfanne
mit Pilzen, Peperoni und Paprika

Rosmarinkartoffeln
und hausgemachte Aioli

BEILAGEN

Datteln im Speckmantel

Auberginenscheiben,
mit Tomaten gratiniert

Marinierte Pilze und Lauch

Biiffelmozzarella mit Tomate, grobem
Pfeffer und frischem Basilikum

Crostini mit Rote-Bete-Hummus
Mini-Chicken-Wraps mit Sour Cream

Roter Dip mit Rostpaprika, Grillsauce
mit griinem Pfeffer, Currydip

Ciabatta, Baguette, Krauterbutter

SALAT

Mediterraner Gnocchisalat
mit Oliven, Pinienkernen, getrock-
neten Sonnentomaten und Rucola,

mit mildem Olivenol verfeinert

Caesar Salad mit Knoblauchdressing,
Parmesan und Crofitons im Miniglas
DESSERT
Schokoladenmousse mit Pistazien

Erdbeer-Melonen-Salat mit Minze

HOCHZEITS-BUFFET »GRILL«
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FINGERFOOD

Zucchini-Rollchen, gefiillt mit
Gouda-Frischkase-Creme

Spinat-Lachs-Rolle

Serano-Rollchen mit Rucola,
Frischkdse und Pinienkernen

Tomate-Mozzarella-SpiefRe mit Pesto

GRILLSTAND
Schaschlik aus der Hihnchenkeule

Gegrillter Lachs
in Honig-Senf-Marinade

Rindersteak aus Roastbeef
mit Rosmarin und Knoblauch

Gewiirzter Feta vom Crill

Gemiise-Spief3e

BEILAGEN

Hausgemachte Antipasti
in verschiedenen Variationen

Risolée-Kartoffeln
mit Knoblauch und Rosmarin

Cefiillte Champignons mit Schafskase
und mediterraner Sauce

Verschiedene Grillsaucen

Hausgebackenes Brot

SALAT

Rucola-Salat mit Cherry-Tomaten,
Pinienkernen und Parmesan-Kdse

Melone-Parmaschinken-Salat im Glas

Nudelsalat nach mediterraner Art

DESSERT
Tiramisu im Glas

Waldfriichte

Anderungen und Irrtiimer vorbehalten



