
HocHzeits-Buffet »exklusiv«

Buffet-vorscHlag 1

FINGERFOOD 

Miniwraps mit Graved Lachs,  
Salat und Dill-Senf-Dip 

Crostini, mit Grilltomate  
und Roquefort gratiniert

Putenspießchen  
mit Ananas und Trauben

SUPPE

Steinpilzcremesuppe 

oder 
Hochzeitssuppe mit Spargel,  

Eierstich, Nudeln, Gemüsestreifen 
und Mettbällchen

KALT

Barbarie-Entenbrust  
auf Selleriesalat vom Gourmetlöffel

Ganzer pochierter Lachs  
auf Zitrone mit Dill-Gurken-Dip 

Bunte Paprikafilets, mit Büffel
mozzarella gefüllt und mariniert 

Carpaccio vom Rinderfilet mit Zitrone,  
Rucola und gehobeltem Parmesan 

Satéspieße  
mit Erdnussdip und Sesam 

Ziegenkäsebällchen im Nussmantel 
auf Traubensalat

Baguette, Olivenciabatta,  
Walnussbrot 

Aioli, Mojo Rojo und Mojo Verde

SALAT

Belugalinsen-Salat im Minigläschen 
mit Curry, Karotte und Feta

Blattsalate mit Manchegokäse,  
Croûtons und Balscamico- 

Olivenöl-Dressing

WARM

Ganzes Roastbeef – am Buffet  
tranchiert – mit Café-de-Paris-Sauce 

Hähnchenroulade mit getrockneten 
Tomaten und Frischkäsesauce 

Gebratene Zanderfilets auf Mangold-
gemüse mit Estragon-Senfrahm 

Grilltomaten, mit Parmesan gratiniert 

Bohnenbündchen mit Speck

Risotto mit Weißwein und Parmesan 

Rosmarinkartoffeln  
mit Knoblauch und Meersalz

DESSERT

Käseauswahl mit Feigensenf,  
Orangenfilets und Grissini 

Dunkle Mousse von der Valrhona-
Schokolade mit Beeren 

Crème brûléeMITTERNACHT
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HocHzeits-Buffet »exklusiv«

Buffet-vorscHlag 2

FINGERFOOD 

Snack-Tarteletten mit  
verschiedenen Frischkäsefüllungen: 

Olive | Tomate | Basilikum

Tomaten- und Mozzarella-Burger  
aus Auberginen und Pesto 

Serrano-Röllchen mit Frischkäse,  
Rucola und Pinienkerne

Crêpe-Röllchen  
mit Räucherlachs und Kräutercreme 

Hackbällchen vom Hähnchen,  
mit Sesam verfeinert,  

mit Erdnuss, Chili und Ingwer 

Zucchini-Röllchen, gefüllt mit Gouda-
Frischkäsecreme und mit Knoblauch

SUPPE

Kürbissuppe vom Hokkaido-Kürbis,  
Honig, Sahne und Ingwer 

oder 
Hausgemachte Hühnerbouillon  

mit Nudeln, Eierstich und  
Hühnerfleisch

SALAT

Salat-Platte der Saison  
mit hausgemachten Dressings  

(Kräuterjoghurt, Cocktail, Essig-Öl)

Rucola-Salat mit Cherry-Tomaten, 
Pinienkernen Parmesan und  

hausgemachtem Dressing

Hausgemachte Antipasti  
in verschiedenen Variationen

WARM

Gefülltes Poulardenbrüstchen  
mit Spinat-Ricotta-Pinienkern- 
Füllung, in Gemüserahmsauce

Lammragout „Arabian Style” in  
Knoblauch-Feigen-Sauce, mit Kicher-
erbsen, schwarzen Bohnen, Paprika  

Saftiges Lachsfilet  
in Kräuter-Sahnesauce

SüßkartoffelGnocchi in Erdnusspesto 
mit Kürbiskernen, Tomaten, gelben 

Karotten und Kidneybohnen

Gefüllte Champignons mit  
Schafskäse und mediterraner Sauce

RisoléeKartoffeln  
mit Knoblauch und Rosmarin

Spätzle

Brokkoli, verfeinert mit Mandelbutter

DESSERT

Crème brûlée im Glas 

Obstplatte (nach Saison)

MITTERNACHT

Mini-Curry-Burger  
mit Schnitzel und dänischen Gurken 

Mini-Burger mit Mozzarella,  
getrockneten Tomaten und Rucola 

Mini-Burger mit Frischkäse, Räucher-
lachs und Dill-Senf-Honig-Sauce 

Mini-Burger mit Rinder-Frikadelle, 
Gewürzgurken, Rucola und  

Remouladensauce

Änderungen und Irrtümer vorbehalten



HocHzeits-Buffet »exklusiv«

Buffet-vorscHlag 3

GRILLSTAND

Rindersteaks (100 g p. P.)  
mit Zitronenpfeffer

Lammkoteletts mit Rosmarin

Zarte Lachsfilets vom Holzbrett  
mit Kräutern, Limetten und Olivenöl

Garnelenspieße  
in Knoblauchöl-Marinade

Hächnchenspieße  
in Thaicurry-Marinade

SchweinefiletmedaillonSpieße  
mit roten Zwiebeln und Speck

Große Gemüsepfanne  
mit Pilzen, Peperoni und Paprika

Thymiankartoffeln mit Olivenöl  
aus der Riesenpfanne

BEILAGEN

Knoblauchbaguette

Hausgemachte Aioli,  
Mojo Rojo und Mojo Verde

Rote Grillsauce mit Röstpaprika

Fruchtige Currysauce

Vitello Tonnato –  
Kalbsbraten mit Thunfischcreme

Marinierte Auberginenscheiben mit 
Büffelmozzarella, Tomate, Basilikum 

Antipasti-Pilze: Shiitake, Saitlinge, 
Austernpilze, Champignons

Bruschetta im Miniglas mit Brotchip

Zitronen-Oliven

Avocado-Tomaten-Miniwraps

Baguette, Olivenciabatta,  
Walnussbrot

FINGERFOOD 

Crostini mit Räucherlachs, Kräuter-
frischkäse und frittierten Kapern

Miniwraps  
mit Hähnchen und Sour Cream

Hausgemachte Falafelbällchen

 SALAT

Meeresfrüchte-Salat im Minigläschen

Frischer, bunter Salat  
mit Zitrusvinaigrette 

Schwarzer Bandnudelsalat  
mit Parmesan, Croûtons, Rucola,  

Kernen, Cocktailtomaten

DESSERT

Tiramisu  
mit Espresso und Mascarpone

Flambierte  
Erdbeer-Marshmallow-Spieße

Rosmarin-Panna-Cotta  
mit Orangensalat

Käseauswahl mit Quittensenf  
und Laugenkonfekt

MITTERNACHT

Gulaschsuppe mit Paprika und Pilzen

oder 
Schöpfcurrywurst mit Brot

Ä
n

de
ru

n
ge

n
 u

n
d 

Ir
rt

ü
m

er
 v

or
be

h
al

te
n


