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BUFFET-VORSCHLAG 1

KALT

Tomate-Mozzarella
mit hausgemachtem Pesto

Vitello von der Putenbrust

Cemiise-Antipasti

SALAT

Cemischte Blattsalate
mit gerosteten Sonnenblumenkernen
und Krauter-Vinaigrette

WARM

Saltimbocca vom Schwein
in Tomatensauce

Hahnchenfilet, gefiillt mit Frischkase
und halbgetrockneten Tomaten in
Zitronensauce

Backkartoffelchen
Rosmarin-Gnocchi

Buntes Gemiise

DESSERT

Criechische Joghurtcreme mit
Himbeersauce und braunem Zucker

Tiramisu

HOCHZEITS-BUFFET »CLASSIC«

BUFFET-VORSCHLAG 2

KALT

Hahnchenspief3chen mit Krauterdip

Mozzarella-Spiefdschen mit Tomate,
Pesto und grobem Pfeffer

Crostini mit Feta, Rucola
und Schinken

Champignonspieffchen mit Aioli
Bruschetta mit Brotchip

Bauernomelette-Ecken mit Paprika
und Kartoffeln auf spanische Art

Mini-Wraps mit Thunfischcreme
und roten Zwiebelwiirfelchen

Baguette, Ciabatta und
Krauterbutter

SALAT

Gnocchisalat mit Rucola, Cocktail-
tomaten und Parmesan

Criechischer Salat
mit Tomate, Gurke, Olive und
Fetakdse, mit Joghurtdressing

WARM

Putenbrustfilets mit Mozzarella-
Tomaten-Fiillung in Rahmsauce

Wiirzige Hackfleischrollchen
auf Paprikasauce mit Ajvar

Mediterrane Gemiiseplatte:
Zucchini, Auberginen und Pilze
aus dem Ofen

Rosmarinkartoffeln
mit Krautern und Knoblauch

Reis

DESSERT
Panna Cotta mit Himbeersauce

Karamellcreme

Anderungen und Irrtiimer vorbehalten




